Lokal grret pa menyen

Mdl: Laere korleis arret kan nyttast primaert for sal og servering.

Kursinnhald: Tilbereding av grret pa nye og gamle matar. Raking, reyking,
filetering, lagring og pakking. Menysamansetning.

Malgruppe: Serveringsverksemd, foredlingsbedrift og grunneigar med
fiskerett.

Kursstad: @yrane vgs

Kursleerar: Ole Jonny Eikefjord

Kurslengde: 1 dag

Deltakartal: 12

Pris: Kr. 1 200,-

Tid: 4. oktober 2010

Pameldingsfrist: 20. september 2010
Pdmelding til: Mo og Jalster VGS tlf. 57 65 64 40
paamelding.mojo®@sfj.no
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